
ENTRANTE 

+

· Solomillo ibérico a la pimienta

· Salmón a la plancha

· Picaña de ternera a la brasa +2€

· Entrecot de Ávila a la brasa +5€

· Chuletón Ávila 700gr apx brasa +10€ 

+

Incluye: Pan, 1 bebida y postre 

Restaurante




180 GR DE TERNERA A LA BRASA, QUESO DE

CABRA Y CEBOLLA CARAMELIZADA EN PAN

BRIOCHE




 + PATATAS FRITAS + 1 BEBIDA + POSTRE



14.50€

· Patatas revolconas con torreznos.

· Judión del Barco de Ávila.

· Migas con huevo frito.

· Gazpacho / sopa Castellana (temporada).

· Rissoto de setas.

· Ensalada de tomate y cebolla.

· Ensalada César .

14.50€ 

20.00€

(para 2 personas)

2

Entrantes

a elegir
+

Chuletón de Ávila 700gr

aprox  a la brasa + 50.00€
Pan, dos bebidas y

dos postres

-Menús Cocó-

MENÚS INFANTILES



DE ARROZ CON TOMATE  9.50€    -DE HAMBURGUESA   10.50€    (INCLUYE PAN, 1 BEBIDA Y POSTRE)

Reservas www.cocoavila.es  920 25 45 55

ENTRANTE 

+

· Cochinillo cochifrito.

· Secreto a la brasa.

· Croquetas variadas

· Merluza en salsa

· Tempura de verduras con miel

+

· Incluye: Pan , 1 bebida y postre

Fines de semana, vísperas y festivos +2€Fines de semana, vísperas y festivos +2€



CHULETÓN DE ÁVILA A LA BRASA 7OO GRS APROX 



O



ENTRECOT AVILEÑA SELECCION 500GRS APROX

25.00€

+ Guarnición + bebida + postre

Disponemos de menús 

para todo tipo de eventos y

grupos



- Ensalada de queso de cabra templado, mezclum de lechugas,

 nueces, cherrys y vinagreta balsámica.......................10.00€

- Ensalada César, mezclum de lechugas, pollo a la 

parrilla, croutones de pan y lascas de parmesano........10.50€

- Ensalada de burrata con tomate, pesto y aceite

 de albahaca..............................................................13.50€

H A M B U R G U E S A S

-Entrecot de ternera de Ávila a la brasa..................16.00€

-Chuletón de Ávila 700gr aprox ..............................22.00€

-Picaña de ternera a la brasa con chimichurri.........15.00€

-Cachopo de cecína con cabrales..............................25.00€

-Cachopo de jamón y queso curado............................23.50€

C O R T E S  D E  V A C A

-Tarta de queso.........................................................5.90€

-Coulant de chocolate con helado de galleta belga.....5.90€

-Tiramisú................................................................5.90€

-Crema de yogur y arroz inflado................................4.90€

-Mascarpone con leche condensada y galleta oreo.......5.90€

P O S T R E S

E N T R A N T E S

- Croquetas de jamón  (8 uds)..........................................7,50€

- Croquetas de rabo de toro (8 uds).................................8,50€

- Gyozas de pollo con verduras y salsa de chili dulce....9.00€

- Revolconas con torreznos y huevo de codorniz.............9.50€

- Rissoto de setas con grana padano.............................10.00€

- Nachos con guacamole, frijoles y picada de ternera....10.50€

- Cecina con queso curado y almendras tostadas............16.50€

- Huevos rotos con patatas, jamón, y salsa tartufata...9.50€

- Bastones de pollo crujientes con  miel y mostaza.....9.00€

- Patatas Cocó, con salsa brava y mojo picón...............7.50€

- Revuelto de morcilla con manzana y queso de cabra.10.50€

- Provolone al pomodoro...........................................9.50€

- Tempura de verduras variadas con miel de caña........8.50€

- Boletus salteados, ajo totado, patatas y yema.........12.50€

P I Z Z A S

-Genovesa:

Tomate, mozzarella, cherrys y rúcula fresca..............10.50€

-4k:

Mozzarella, gorgonzola, queso azul y rulo 

de cabra..................................................................12.50€

-Boletus:

Jamón serrano, boletus y aceite de ajo tostado..........12.50€

-Pollo BBQ:

Pollo marinado, cebolla caramelizada, salsa 

bbq y queso mozarella..............................................12.00€

-Cocó:

Tomate, burrata, albahaca fresca, tomates

deshidratados y aceite de albahaca..........................14.50€

TINTOS 

-Navajas Joven 12.00€ (Rioja)

-Navajas Crianza 15.00€ (Rioja)

-Claus 13.00€ (Ribera)

-Finca resalso (Emilio Moro) 16.00€ (Ribera)

- Emilio Moro 26.00€ (Ribera)

- Yllera: frizzante 13.50€

- Gorgorito: verdejo 10.50€

BLANCOS

-Sangre de Judas (dulce) 14.50€

ROSADOS

- Refresco  3.00€

- Agua 1/2 L.  1.90€

-1/3 Estrella Galicia:  3.00€

-1/3 de 1906: 3.50€

-1/3 Estrella sin gluten 3.20€

-Café / infusión 1.90€

-Café especial 2.60€




-Copa (Arehucas, cutty, dyc, Larios) 4.50€

-Copa (Seagrams, brugal, red label) 5.50€

-Copa premium 8.00€







B E B I D A SV I N O S

E N S A L A D A S

-Menús para grupos

-Eventos

-Carnes a la parrilla

-Reservas:

www.cocoavila.es

920 25 45 55

-Chesse burguer: 

180 gr de ternera de Ávila a  la brasa, queso cheddar

fundido y pan brioche..............................................9.50€

-Bacon cheese:

180 gr de ternera de Ávila a la brasa, cheddar fundido y

doble de beicon en pan brioche................................11.50€

-Bacon BBQ:

180 gr de ternera a la brasa, cheddar fundido, beicon,

pepinillo y salsa BBQ en brioche.............................12.00€

-Extrem PaPada:

180 gr de ternera a la brasa, cheddar fundido, panceta

curada y jugosa papada ibérica en pan brioche.........13.50€

-Chicken little:

Pechuga de pollo empanada, salsa césar, guacamole y 

beicon a la parrilla en pan brioche.........................11.50€

-Vegana:

Quinoa con verduras, rúcula, hummus y cebolla

caramelizada en pan brioche...................................12.50€

-Trufada:

180 gr de ternera a la brasa, queso brie, confitura de

pimientos rojos asados y aceite de trufa en pan

brioche..................................................................12.50€

-Cabra loca:

180 gr de ternera a la brasa, queso de cabra, compota de

manzana, y cebolla caramelizada en pan brioche.......11.50€


